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Pierrade dejardin au bois

Cette pierrade au bois (55 x 66 cm) est realisee . S
avec 43 brigues "LYGO" 22x11x6 cm, 4 _'._.._._'_‘ma:cﬁ-w—i«-u-ﬂ = et o .“».,-“‘_:;‘ TR —Y’{
briquettes 15x7x3 cm et une dalle 40x40x3 cm % b R
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MONTAGE S s

Le montage est basé sur I'utilisation de briques e = : —2a- - ‘f_
"LYGO" : un nouveau format de briques a { gy’ N | e

emboitements pour les applications

dans I'habitat. L'intérét des
emboitements est double : il permet d'une part
se passer de mortier de jointoiement quand
I'étanchéité a l'air des joints n'est pas néceassai
et d'autre part, d'augmenter la résistance au
cisaillement de la magonnerie.

v/ commencer par préparer un support plan et horizad@éasupport doit étre solide car le poids totaléfractaire

est proche de 140 kgs.

la pierrade est uniquement destinée a des usdgatadieur et ne peut étre placée a proximité deénaux ou
produits inflammables.

si le support est combustible (panneau de boifgutlle protéger par une petite épaisseur d'uénaat résistant
au feu (métal, carrelage, sable ...) au cas og@dres se glisseraient entre les briques deda sol

v

v le montage des briques peut étre réalisé a ses ifsariier) ou en utilisant un mortier réfractaicupconstituer
des joints fins de 2 ou 3mm (mais dans ce cai®rieontage n'est pas possibk)le montage est réalisé
facilement en suivant le schéma ci-dessous.

v

ensuite on place les 4 briquettes supportant la gais celle-ci (voir photo) en laissant un pesipace libre
entre la dalle et les murs pour le passage desrfEnsur tous les cotés.




UTILISATION

v vérifier que la dalle de cuisson est séche (il est
recommandé de la stocker sous abri)

v utiliser de préférence du bois (sec, on peut
valoriser le bois mort du jardin) au lieu de charbc
de bois

v le feu est allumé sous la plaque et les flammes
vont la chauffer rapidement

v/ c'est vite a température : avec du bois bien sec,
peut cuire aprés 10 minutes de feu et il y a tegs |
de fumées

v' le nettoyage de la plaque de cuisson est fadile :
suffit de la retourner entre les flambées et la
pyrolyse fait le reste ! On peut compléter par un
petit coup de brosse si nécessaire.

v la cuisson est idéale pour des viandes savoureusgss galettes authentiques (chapati, naanpuy.d&s piéces
de viande épaisses, on peut les couvrir avec aodel(en verre pyrex ou en métal) pour accélérewilsson a
ceeur.

v apres quelgues flambées, on enléve les cendreddiefr avec une petite brosse et une ramassette.

A l'occasion, on peut aussi remplacer la plaqueupargrille métallique et utiliser le montage panrBBQ traditionnel.
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